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Honingkoek oud systeem / Couque au miel vieux système / 

Honigkuchen alten System / Honey cake old system 

Ingrediënten: Glucose-fructosestroop, roggebloem, honing (15%), parelsuiker (11%),  rijsmiddelen 

(natriumwaterstofcarbonaat& dinatriumdifosfaat), specerijen, aroma’s   

Kan sporen bevatten van noten en melk 

Ingrédients: Sirop de glucose-fructose, farine de seigle, miel (15%), sucre perlé (11%), poudres à lever 

(carbonates acides de sodium & diphosphate disodique), épices, arômes 

Peut contenir des traces de fruits à coque et de lait 

Zutaten: Glukose-Fruktose Sirup, Roggenmehl, Honig (15%), Hagelzucker (11%), Backtriebmittelen 

(Natriumwasserstofkarbonat & Dinatriumdiphosphat), Gewürze, Aromen 

Kann Spuren von Nüssen  und Milch enthalten 

Ingredients: HFCS, rye flower, honey (15%), pearl sugar (11%),  leavening (sodium hydrogen 

carbonate & disodium diphosphate), spices, aromas 

May contain traces of nuts and milk  

Voedingswaarde per 100g 
Valeur nutritionnelle pour 100g 
Nährwehrt pro 100g 
Nutritional value per 100g 

Energie / Energy 1399kJ 
330kcal 

Vet / Graisse / Fett / Fat  
 
Waarvan / Dont / Wovon / Of which 
 
Verzadigde vetzuren / Acides gras saturés / Gesättigte Fettsäuren / Saturated fatty 
acids 

0,9g 
 
 
 
 
0,2g 

Koolhydraten / Glucides / Kohlenhydrate / Carbohydrates 
 
Waarvan / Dont / Wovon / Of which 
 
Suikers / Sucres / Zucker / Sugar  

78g 
 
 
 
41g 

Eiwitten / Protéines / Eiweiβ / Proteins 3,0g 

Zout / Sel / Salz / Salt 0,5g 


